INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL DE LA CALIDAD DE LOS ALIMENTOS

Alca]aia de
Caldas

Determinar el estado sanitario integral de los sujetos dedicados a | Inicia con la identificacibn y programaciéon de visita de
la preparacion, almacenamiento, expendio, consumo, | inspeccién sanitaria a todos los establecimientos preparacion,
comercializacion, distribucién y transporte de alimentos mediante | almacenamiento, expendio, consumo, comercializacion,
acciones de inspeccion, vigilancia y control, medidas sanitarias de | distribucion y transporte de alimentos competencia de la
seguridad y actividades de promocién y prevencion necesarias a | Secretaria de Salud segun la normatividad vigente y el Manual
fin de elevar su perfil sanitario y evaluar, prevenir y/o eliminar los | de inspeccién, vigilancia y control sanitario de alimentos y
riesgos asociados al consumo de alimentos. bebidas basado en riesgo para las entidades territoriales de
salud y termina con la emisién del concepto sanitario o la
aplicacion de wuna medida sanitaria en el caso de
incumplimiento a la normatividad.

Secretaria de Salud
Area de Salud Ambiental con sus respectivos técnicos

De acuerdo con las competencias establecidas en la Ley 1122 de 2007 (articulo 34, literales b y c) para la IVC de la inocuidad de la
cadena alimentaria en el sector salud. Las ETS realizan las acciones de IVC en la distribucion y comercializacién de alimentos y en
los establecimientos gastrondémicos (restaurantes, servicios de alimentacion, cafeterias, entre otros.), asi como, en el transporte
asociado a dichas actividades

Ambiente: cualquier &rea interna o externa delimitada fisicamente que forma parte del establecimiento destinado a la fabricacion, al
procesamiento, a la preparacion, al envase, almacenamiento y expendio de alimentos.

Autoridad sanitaria competente: es la entidad Territorial de Salud, que, de acuerdo con la Ley, ejercen funciones de inspeccion,
vigilancia y control, y adoptan las acciones de prevencion y seguimiento para garantizar el cumplimiento de la norma.

Comercializacion: es el proceso general de promocién de un producto, incluyendo la publicidad, relaciones publicas acerca del
producto y servicios de informacion, asi como la distribucion y venta en los mercados nacionales e internacionales.

Concepto sanitario: es el concepto emitido por la autoridad sanitaria una vez realizada la inspeccion, vigilancia y control al
establecimiento donde se fabriquen, procesen, preparen, envasen, almacenen, transporten, distribuyan, comercialicen, importen o
exporten alimentos o sus materias primas. Este concepto puede ser favorable o desfavorable, dependiendo de la situacion
encontrada.
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Equipo: es el conjunto de maquinaria, utensilios, recipientes, tuberias, vajillas y demas accesorios que se empleen en la fabricacion,
procesamiento, preparacién, envase, fraccionamiento, almacenamiento, distribucién, transporte y expendio de alimentos y sus
materias primas.

Expendio de alimentos: es el establecimiento destinado a la venta de alimentos para consumo humano.

Sujeto de interés sanitario: todas aquellas edificaciones que en funcién de su actividad econdémica puedan afectar la salud humana,
y por tanto requieran del desarrollo de acciones de prevencién y control de agentes hioldgicos, fisicos o quimicos o el aseguramiento
de las cadenas productivas.

Inspeccion sanitaria: es el conjunto de actividades de prevencion, tratamiento y control sanitario-epidemiolégico que se realiza
como funcién exclusiva por el personal facultado para esta actividad a nivel nacional, departamental o0 municipal, y que tiene como
objetivo exigir el cumplimiento de las disposiciones juridico-sanitarias.

IVC: Inspeccion, vigilancia y control.

Manipulador de alimentos: es toda persona que interviene directamente, en forma permanente u ocasional, en actividades de
fabricacion, procesamiento, preparacion, envase, almacenamiento, transporte y expendio de alimentos.

Medidas sanitarias de seguridad: conjunto de medidas de salud publica y demas precauciones sanitarias aplicadas por la autoridad
sanitaria, para prevenir, mitigar, controlar o eliminar la propagacién de un evento que afecte o pueda afectar la salud de la poblacién.

Proceso sancionatorio: tienen como objeto determinar si existe responsabilidad por el presunto incumplimiento de la normatividad
sanitaria. En este orden de ideas, con los procesos sancionatorios culmina la importante funcion de Inspeccion, Vigilancia y Control, a
través de la realizacion efectiva de un proceso, con la plena observancia del Debido Proceso, tal y como lo consagra el articulo 29 de
la Constitucién Politica.

Vigilancia y Control Sanitario: funcién esencial asociada a la responsabilidad estatal y ciudadana de proteccion de la salud,
consistente en el proceso sistematico y constante de inspeccion, vigilancia y control del cumplimiento de normas y procesos para
asegurar una adecuada situacion sanitaria y de seguridad de todas las actividades que tienen relacion con la salud humana.

INVIMA: Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos

Péagina 2 de 22

Cédigo: P-VC-09

NIT. 890.980.447-1 Carrera 49 # 129 Sur 50 E-mail: contactenos@caldasantioguia.gov.co Version: 04
Teléfono: (57) 604 3788500 Cédigo postal: 055440  @alcaldiadecaldas - caldasantioquia.gov.co Fecha de actualizacion: 24-10-2024




Alcaldia de
Caldas

INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL DE LA CALIDAD DE LOS ALIMENTOS

ESTABLECIMIENTOS Y VEHICULOS TRANSPORTADORES DE ALIMENTOS

Identificar establecimientos
y vehiculos
transportadores de
alimentos

La Secretaria de Hacienda comparte a la Secretaria de
Salud una base de datos con la informacion de los
establecimientos de comercio que se encuentran inscritos
en el municipio de Caldas, para asi desde el area de
Salud ambiental iniciar la clasificacién de los mismos por
actividad econdémica.

Cpordinador
Area Salud
ambiental

Correo Electrénico

Base de datos

Planear y programar
establecimientos y
vehiculos transportadores
de alimentos

El equipo de Salud Ambiental realiza planeacion anual de
las visitas de inspeccion y vigilancia a los
establecimientos de preparacion, expendio,
almacenamiento, consumo, comercializacion, distribucion
y transporte de alimentos con base a las frecuencias
establecidas en la normativa y al histérico de peticiones,
guejas, reclamos y solicitudes (PQRS) escritas o verbales
recibidas por los usuarios.

Esta planeacién se realiza en el Formato Unico de
Programacion Anual, donde se discrimina las frecuencias
establecidas por la normativa para cada sujeto de interés
sanitario susceptible de intervencion.

Ademas, conforme la Resoluciéon 1229 de 2013 se tendra
un enfoque de riesgo para la realizacion de esta
planeacién, priorizando la intervencion de los
establecimientos de mayor riesgo en salud publica segun
el tipo de actividad desarrollada (ver: anexo #1) ademas
de los antecedentes, la identificacion de riesgos y
peligros mediante la experiencia, informacion de la
comunidad u otras autoridades y la observacion rutinaria.

’Coordinador
Area de Salud
Ambiental

F-VC-79 Formato
anico programacion
anual
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Realizar visita de
inspeccion, vigilancia y
control

Para la visita de campo de inspeccién y vigilancia, el
personal utiliza los formatos determinados para cada tipo
de sujeto sanitario a realizar.

F-VC-40 F-VC-139
F-VC-129 F-VC-140
F-VC-130 F-VC-148
F-VC-131 F-VC-149
F-VC-132 F-VC-150
F-VC-133 F-VC-151
F-VC-134 F-VC-152
F-VC-135 F-VC-153
F-VC-136 F-VC-154

Para el inicio de la visita de inspeccién sanitaria al sujeto
seleccionado de acuerdo con el factor de riesgo, el
servidor se desplaza al establecimiento y se presenta
como autoridad sanitaria de la administracion municipal,
informando el objetivo de la intervencion y solicitando el
ingreso al sitio para el desarrollo de la inspeccion, estas
visitas se realizan sin previo aviso con el fin de verificar
las condiciones sanitarias reales del lugar, las cuales
deben cumplirse en todo momento.

Para el inicio de la visita de inspeccién sanitaria para los
vehiculos transportadores de alimentos y/o derivados
carnicos, el técnico se presenta como autoridad sanitaria
ante el conductor del vehiculo y solicita documentacion
legal para el diligenciamiento del acta, se dirige en
conjunto con el conductor al lugar de estacionamiento del
vehiculo, con el fin, de desarrollar la inspeccion y

Técnico Area
Salud Ambiental

F-VC-40 Formulario
Inscripcién para
establecimientos de
expendio
almacenamiento de
carne

F-VC-129 Acta
Inspeccién
preparacion de
alimentos —
establecimientos

F-VC-130 Acta
Inspeccién expendio
de alimentos y
bebidas

F-VC-131 Acta de
visita diligencia de
inspeccion, vigilancia
y control
F-VC-132 Acta de
Inspeccién Sanitaria
con Enfoque de
Riesgo para
Establecimientos de
Almacenamiento de
Alimentos y Bebidas

F-VC-133 Acta de
inspeccion sanitaria

NIT. 890.980.447-1 Carrera 49 # 129 Sur 50
Teléfono: (57) 604 3788500 Codigo postal: 055440

E-mail: contactenos@caldasantioquia.gov.co
(@alcaldiadecaldas - caldasantioguia.gov.co

Péagina 4 de 22
Cédigo: P-VC-09
Versién: 04

Fecha de actualizacion: 24-10-2024




d Lxﬂ"%w"”'
* iy
,@ff

Alcaldia de
Caldas
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diligenciar el acta sanitaria de acuerdo con la materia con enfoque de

prima que se transporta. riesgo para ventas de
alimentos y bebidas

El técnico del &area de Salud ambiental realiza DR
en la via publica

inspecciones sanitarias a vehiculos transportadores de

Alimentos y/o Carnicos o derivados carnicos, segun F-VC-134 Acta de
programacion del area y de realiza acta de Inspeccion inspeccion sanitaria
Sanitaria segun los alimentos que transportados por el con enfoque de
vehiculo. riesgo para expendios
L, . de bebidas
Para la realizacion de las visitas se hace uso de formatos alcohdlicas.

denominados actas y formularios
F-VC-135 Acta de

Inspeccién Sanitaria
con enfoque de
riesgo para plaza de
mercado o central de
abastos

F-VC-136 Acta de
Inspeccidn sanitaria
con enfoque de
riesgo para
establecimientos de
ensamble de
alimentos y bebidas

F-VC-139 Acta de
inspeccion sanitaria
con enfoque de
riesgo para alimentos
y bebidas en grandes

| ]
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superficies

F-VC-140 Acta de
inspeccion sanitaria
con enfoque de
riesgo para vehiculos
transportadores de
alimentos.

F-VC-148 Acta de
inspeccion sanitaria
establecimientos de

almacenamiento
distribuciéon de carne
y productos carnicos
comestibles

F-VC-149
Diagnastico,
cumplimiento decreto
1500 de 2007
almacenamiento,
distribucion carne y
productos céarnicos
F-VC-150 Inscripcion
sanitaria para
vehiculos
transportadores de
alimentos

F-VC-151 Inscripcion

sanitaria vehiculos

] —— ]
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transportadores de
carne y productos
carnicos comestibles
F-VC-152
Diagnostico,
cumplimiento del
decreto 1500 de 2007
expendio de carne y
productos cérnicos
comestibles

F-VC-153 Acta de
Inspeccién Sanitaria
Vehiculos
Transportadores de
Carne y Productos
Carnicos Comestibles

F-VC-154 Acta de
inspeccion sanitaria
expendios de carne
productos cérnicos

comestibles

De acuerdo con la situacion sanitaria observada y a los F-VC-129 Acta
hallazgos y no conformidades encontradas se califica el Inspeccion

- . acta de la siguiente manera: . preparacion de
Verificar condiciones g Técnico Area de alimentos —

e Aceptable: cumple con el requisito descrito en el

sanitarias instructivo para el aspecto a evaluar. Salud Ambiental | establecimientos
e Aceptable con Requerimiento: cumple F-VC-130 Acta
parcialmente el requisito descrito en el instructivo Inspeccién expendio
| ]
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para el aspecto a evaluar.

Inaceptable: no cumple con el requisito descrito
en el instructivo para el aspecto a evaluar.

Critico: el aspecto a verificar afecta la inocuidad y
se debe aplicar medida sanitaria de seguridad que
impida que el establecimiento continle ejerciendo
sus labores

NA: No Aplica

Todos los hallazgos y no conformidades encontrados,
guedan consignados de manera clara y legible en el acta
de visita

de alimentos y
bebidas

F-VC-132 Acta de
Inspeccién Sanitaria
con Enfoque de
Riesgo para
Establecimientos de
Almacenamiento de
Alimentos y Bebidas

F-VC-133 Acta de
inspeccion sanitaria
con enfoque de
riesgo para ventas de
alimentos y bebidas
en la via publica

F-VC-134 Acta de
inspeccion sanitaria
con enfoque de
riesgo para expendios
de bebidas
alcohdlicas.

F-VC-135 Acta de
Inspeccién Sanitaria
con enfoque de
riesgo para plaza de
mercado o central de
abastos

F-VC-136 Acta de
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Inspeccidn sanitaria
con enfoque de
riesgo para
establecimientos de
ensamble de
alimentos y bebidas

F-VC-139 Acta de
inspeccion sanitaria
con enfoque de
riesgo para alimentos
y bebidas en grandes
superficies

F-VC-140 Acta de
inspeccion sanitaria
con enfoque de
riesgo para vehiculos
transportadores de
alimentos.

F-VC-148 Acta de
inspeccion sanitaria
establecimientos de

almacenamiento
distribucién de carne
y productos carnicos
comestibles

F-VC-153 Acta de
Inspeccion Sanitaria

Vehiculos

1d + 1 gov.co
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Transportadores de
Carne y Productos
Carnicos Comestibles

F-VC-154 Acta de
inspeccion sanitaria
expendios de carne
productos carnicos

comestibles

Expedir concepto sanitario
y notificar acta de visita

Teniendo en cuenta la cantidad de no conformidades
(evidenciando segun la calificacién del acta y lo que se
encuentre el establecimiento) y el riesgo que representan
las mismas para la salud humana, se emite un concepto
sanitario, el cual puede ser:
eFavorable: cumple las condiciones sanitarias
establecidas en la normativa y no representa riesgo
para la salud publica.

e Favorable con Requerimientos: cumple
parcialmente las condiciones sanitarias establecidas
en la normativa, pero el establecimiento no pone en
riesgo la salud publica (se deja un plazo para el
cumplimiento de las no conformidades)

e Desfavorable: representa un riesgo para la salud
publica y no cumple con condiciones sanitarias
minimas para funcionar, se procede a aplicar medida
sanitaria de seguridad.

Una vez emitido el concepto, se explican cada uno de los
hallazgos contenidos en el acta al responsable del
establecimiento y/o vehiculo, firma las dos partes y se

Técnico Area de
Salud Ambiental

Adhesivo de colores

NIT. 890.980.447-1 Carrera 49 # 129 Sur 50 E-mail: contactenos@caldasantioquia.gov.co
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deja una copia al interesado. Ademds, se instala un
adhesivo de colores en un lugar visible para el publico
(este ultimo aplica solo para establecimientos)

e Favorable: verde
e Favorable con Requerimientos: amarillo
e Desfavorable: rojo

En este, se escribe el porcentaje de cumplimiento, la
fecha y consecutivo del acta de visita.

Aplicar medidas sanitarias
de seguridad al
establecimiento

De obtener un concepto desfavorable o de encontrar
algun riesgo potencial para la salud humana se procede a
tomar medida sanitaria de seguridad al establecimiento
utiizando el formato Acta de aplicacion de medida
sanitaria de seguridad a establecimientos, ademas de la
imposicion de un sello con la leyenda “SELLADO” en
lugar visible al publico, las medidas pueden ser:

e Clausura temporal del establecimiento, que
podra ser total o parcial: consiste en impedir
temporalmente el funcionamiento de un
establecimiento, o una de sus areas cuando se
considere que esta causando un problema para la
salud publica.

e La suspension parcial o total de trabajos o de
servicios: consiste en la orden del cese de
actividades cuando con estas se estén violando
las disposiciones sanitarias. La suspension podra
ordenarse sobre todo o parte de los trabajos o
servicios gue se adelanten.

Secretario(a) de
Salud, realiza la
medida sanitaria

F-VC-137 Acta de
Aplicacion Medidas
Sanitarias de
Seguridad

NIT. 890.980.447-1 Carrera 49 # 129 Sur 50 E-mail: contactenos@caldasantioquia.gov.co
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No. | ACTIVIDAD

DESCRIPCION

| RESPONSABLE |

REGISTROS

ESTABLECIMIENTOS Y VEHICULOS TRANSPORTADORES DE ALIMENTOS

Aplicar medidas sanitarias
7 de seguridad a productos
u objetos

Si el riesgo a la salud es causado por un producto u
objeto o este no cumple con los estandares sanitarios se
tomara medida sanitaria de seguridad sobre este,
utilizando los formatos de Aplicacion de Medida Sanitaria
de Seguridad a Productos y/o Articulos y pueden ser:
eDecomiso y registro de cadena de custodia:
consiste en la incautacién o aprehension de objetos,
materia prima, o productos que ofrezcan riesgo a la
salud o que no cumplan con los requisitos de orden
sanitario.

e Anexo de Desnaturalizacion consiste en destruir
fisica o quimicamente los productos u objetos que
ofrezcan riesgo a la salud o que no cumplan con los
requisitos de orden sanitario de acuerdo a su
naturaleza

e Anexo acta de congelamiento consiste en impedir
la venta o empleo de un producto, materia prima o
equipo que se presume esta originando
problemas sanitarios mientras se toma una
decision definitiva al respecto, para ser sometidos
a un analisis en el cual se verifique que sus
condiciones se ajustan a las normas sanitarias.

Técnico Area de
la Salud
ambiental,
diligencia el acta

Secretario(a) de
Salud, realiza la
medida sanitaria

F-VC-141 Decomiso y
registro de cadena de
custodia

F-VC-142 Anexo acta
de congelamiento

F-VC-144 Anexo de
desnaturalizacion y/o
destruccion

Elaborar remisiéon de
medida sanitaria de
seguridad a proceso

En caso de haber tomado cualquier medida sanitaria de
seguridad antes descrita, la autoridad sanitaria remite a
través del correo electronico las actas de visita
resultantes con todos los hallazgos y observaciones a la

Técnico Area de
la Salud
ambiental

Actas de visita

sanitario parte juridica de la Secretaria de Salud del municipio de | Area juridica de
Caldas, para el inicio de un proceso sancionatorio al| la Secretaria de
.| ]

NIT. 890.980.447-1 Carrera 49 # 129 Sur 50
Teléfono: (57) 604 3788500 Codigo postal: 055440

E-mail: contactenos(@caldasantioquia.gov.co
(@alcaldiadecaldas - caldasantioguia.gov.co

Péagina 12 de 22
Cédigo: P-VC-09
Versién: 04

Fecha de actualizacion: 24-10-2024




Alcaldia de
Caldas
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No. | ACTIVIDAD

DESCRIPCION

| RESPONSABLE |

REGISTROS

ESTABLECIMIENTOS Y VEHICULOS TRANSPORTADORES DE ALIMENTOS

presunto infractor.

Salud.

Ingresar informacion a la
base de datos de
inscripcion y formato de
reporte de informacion de
actividades de IVC
solicitado por el INVIMA

La informacién de cada visita es registrada, en un archivo
Excel suministrado por el INVIMA, con el objetivo de
informar los establecimientos nuevos e inspeccionados
en el municipio llamado “INVIMA Carga Seca” en el cual
se ingresan los establecimientos y vehiculos nuevos e
“INVIMA Carnicos” en el cual se ingresa unicamente los
vehiculos  transportadores de  carnicos nuevos
adicionalmente se sube la base de datos de todos los
establecimientos y transportes vigilados en el formato del
INVIMA “formato de reporte de Informacion de
actividades de IVC” este arroja un cdédigo, el cual se
escribe en el acta, en el espacio Acta N°.

Todo documento generado reposa en los equipos de
computo del personal responsable del area de
saneamiento y posteriormente esta informacion es
enviada a través de los correos electrénicos establecidos
por el INVIMA

Técnico Area de
la Salud
ambiental

Coordinador del
area de Salud
Ambiental

Formatos INVIMA

Correos Electrénicos
INVIMA

Carpeta compartida
de Saneamiento

10

Realizar seguimiento y
medicién al proceso

Segun los indicadores propuestos por la Secretaria de
Salud para este proceso, las coberturas de los
establecimientos de mayor riesgo, el seguimiento de
acuerdo a la observacion y la informacion de la
comunidad y otras autoridades, se realiza la medicion y
andlisis de la ejecucion de actividades y enfoque de
riesgo, y si es del caso, se toman acciones que permitan
mejorar el proceso. De requerirse, se aplica acciones
para la el tratamiento del control del servicio no conforme
0 para la toma de acciones correctivas y preventivas
segun el caso

Técnico Area de
Salud Ambiental

Cpordinador
Area Salud
Ambiental

F-VC-79 Formato
Gnico programacion
anual
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL DE LA CALIDAD DE LOS ALIMENTOS

ESTABLECIMIENTOS Y VEHICULOS TRANSPORTADORES DE ALIMENTOS

El personal responsable de realizar la IVC, debe
asegurarse de conservar las actas de visita y los registros
gue brinden evidencia de los resultados obtenidos o
actividades desempefadas en la inspeccion, vigilancia y

Técnico Area de

Actas fisicas en el

Almacenar y conservar los | control sanitario en sus puestos de trabajo y digitalmente la Salud archivo de la
11 registros en la carpeta de evidencia de cada técnico , ubicada en el _ Secretaria de salud
equipo de computo bajo la carpeta compartida de Archivo o
saneamiento, las evidencias fisicas se archivan en cajas Municipal Actas digitales
debidamente marcadas, este archivo, pasado el tiempo
de retencidn, se entrega a archivo para su disposicion.
EXPENDIO DE CARNES
Los responsables de los expendios de carne deberan F-VC‘-4Q,Formu‘Iar|'o
- . ) L Responsable del | Inscripcion Sanitaria
solicitar ante la Secretaria de Salud la inscripcién del Expendio de ara
L . establecimiento, desde el area encargada se suministra el P par:
Solicitar inscripcion y « . C o Carnes Establecimientos de
R o formato “Formulario de Inscripciébn Sanitaria para .
1 autorizacion sanitaria de - : : Expendio y/o
) Establecimientos de Expendio y/o Almacenamiento de| . . « )
expendio de carnes _— e Técnico Area de | Almacenamiento de
Carne y Productos Carnicos Comestibles” indicandole al
. g : la Salud Carne y Productos
responsable el diligenciamiento de dicho documento para . 7
; T Ambiental Carnicos
poder acceder y registrar la autorizacion. .
Comestibles
Una vez el responsable del expendio realiza la| Coordinadory | F-VC-40 Formulario
autorizacibn y es revisada por el personal de| Técnico de area | Inscripcién Sanitaria
. .- saneamiento y esta cumple con el debido registro, se le de la salud para
Asignar cédigo y . . . L ) : -
2 asigna un numero de inscripcidon (el numero de ambiental Establecimientos de

radicaciéon de la solicitud

inscripcion es asignado por la Entidad Territorial de Salud
del municipio) se le solicita al usuario dirigirse al archivo
municipal con el oficio remisorio a fin de radicar el

Responsable del
Expendio de

Expendio y/o
Almacenamiento de
Carne y Productos

NIT. 890.980.447-1 Carrera 49 # 129 Sur 50
Teléfono: (57) 604 3788500 Codigo postal: 055440
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL DE LA CALIDAD DE LOS ALIMENTOS

EXPENDIO DE CARNES

documento para formalizar la autorizacion

Carnes

Carnicos
Comestibles

Solicitar IVC a expendio de
Carnes

Los responsables de Saneamiento le indican al usuario
gue después de que el establecimiento esté inscrito,
deberd realizar una solicitud de Autorizacion Sanitaria
definitiva, y se le proporciona el formato “Formulario de
Solicitud de Autorizacién Sanitaria para Establecimientos
de Expendio y/o Almacenamiento de Carne y Productos
Cérnicos Comestibles para ser diligenciado y radicado en
la oficina de archivo municipal por el usuario acompafiado
de oficio remisorio.

Responsable del
Expendio de
Carnes

F-VC-72 Formulario
de Solicitud de
Autorizacion
Sanitaria para
Establecimientos de
Expendio y/o
Almacenamiento de
Carne y Productos
Carnicos
Comestibles

Realizar visita de
4 diagnéstico de
cumplimiento

El técnico del area de la salud asignado se desplaza a la
realizar la visita de diagnéstico en los formatos F-VC-149
Formato Diagnéstico, cumplimiento decreto 1500 de 2007
almacenamiento, distribucién carne y productos carnicos
y F-VC-152 Formato Diagnéstico, cumplimiento del
decreto 1500 de 2007 expendio de carne y productos
carnicos comestibles, se presenta como parte del equipo
de autoridad sanitaria y a través de los formatos
anteriormente  mencionados  verifica  todos los
requerimientos de obligatorio cumplimiento para la
obtencion de la Autorizacion Sanitaria definitiva.

Técnico Area de
la Salud

F-VC-149 Formato
Diagnéstico,
cumplimiento decreto
1500 de 2007
almacenamiento,
distribucion carne y
productos carnicos.

F-VC-152 Formato
Diagndstico,
cumplimiento del
decreto 1500 de
2007 expendio de
carne y productos
carnicos comestibles
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EXPENDIO DE CARNES

Después de realizado el diagndstico, si el establecimiento
en cuestién cumple con los requerimientos de obligatorio
cumplimiento establecidos en el Decreto 1500 de 2007,| Coordinadory
sus reglamentaciones, se expide una resolucion por| Técnico Salud
Expedir autorizaciéon juridica de la Secretaria de Salud y un certificado especie Ambiental

sanitaria diploma, con la Autorizacién Sanitaria definitiva del
mismo. Posterior a esto, seran objeto de inspeccion, | Secretario(a) de
vigilancia y control conforme a lo establecido en el Despacho
Decreto 1500 de 2007 y sus reglamentos técnicos
complementarios
Si el establecimiento no cumple con los requerimientos
establecidos en el diagndstico o se evidencia un riesgo
para la salud humana durante el seguimiento al mismo,
se aplicaran las medidas sanitarias de seguridad
descritas en la actividad “Aplicar medidas sanitarias de Técnico Area de
_ _ seguridad al establecimiento” ubicada en el numeral 6 y la la Salud. FTVCT@37 Acta d_e
6 Ejecutar medidas actividad “Aplicacion de medidas sanitarias de seguridad aplicacion de medida
sanitarias de seguridad | 3 productos u objetos” ubicadas en el numeral 7 del| gecretaria de sanitaria de
proceso de “Inspeccion, Vigilancia y Control de la calidad Salud seguridad
de Alimentos” descrito en el presente procedimiento. Sera
el Técnico del area de salud ambiental el responsable de
diligenciar el acta y desde la Secretaria de Salud se
tomara la medida sanitaria.

F-GJ-06
Resoluciones

Con certificado o
diploma, con la
Autorizacion
Sanitaria definitiva

.| ]
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TOMA DE MUESTRAS LABORATORIO

Coordinar toma de
muestras con Laboratorio

Para realizar la toma de muestra de alimentos se hace
una planeacion en el formato “Formato Unico de
Programacion Anual”, donde se discrimina las frecuencias
establecidas por la normativa para cada sujeto de interés
sanitario susceptible de intervencion.

Previamente se le solicita dicha programacion a la
seccional de salud departamental de Antioquia e instituto
nacional de salud; si el laboratorio no cuenta con
capacidad para el cumplimiento, se realizara las muestras
con el laboratorio que ellos sugieran. (No aplica para
muestras de alimentos solicitadas por la Secretaria
Seccional de Salud y Protecciéon Social de Antioquia, ya
que es esta entidad quien envia la programacion a
realizar).

Técnico Area de
la Salud
Ambiental

F-VC-79 Formato
Gnico programacion
anual

Realizar toma de muestra

Para la toma de muestra al sujeto seleccionado, el
personal del area de Salud Ambiental se desplaza al
establecimiento, se presenta como autoridad sanitaria de
la administracién municipal, informando el objetivo de la
intervencion y solicitando el ingreso al sitio para realizar el
muestreo de alimentos.

Segun la programacion coordinada con el laboratorio
Departamental y el protocolo de toma de muestras
establecido por el mismo, se realiza el proceso de toma
de muestra con la mayor asepsia posible, en bolsas
resellables marcadas con el nombre de la muestra, la
fecha y la identificacion del establecimiento.

Técnico Salud
Ambiental

F-VC-145 Acta de
toma de muestra
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL DE LA CALIDAD DE LOS ALIMENTOS

TOMA DE MUESTRAS LABORATORIO

Elaborar acta de toma de
muestra

Una vez realizado el muestreo, se diligencia el formato
“Acta de Toma de Muestras” con toda la informacion del
establecimiento y de la muestra tomada, y se firmada por
las partes.

Técnico Salud
Ambiental

F-VC-145 Acta de
toma de muestra

Hacer la remisién de la
muestra

Realizado el procedimiento de toma de muestra, el
Técnico del Area del Salud ambiental se desplaza hasta
el Laboratorio Departamental de Salud Publica, con el
objetivo de entregar las muestras a analizar, entregando
una copia del formato F-VC-145 Acta de toma de muestra
ya diligenciado y el original con la firma de la persona que
lo recibe por parte del Laboratorio

Técnico Salud
Ambiental

F-VC-145 Acta de
toma de muestra

Notificar resultados

Una vez analizadas las muestras, el laboratorio remite los
resultados a la Secretaria de Salud, quien a su vez
notifica por escrito al INVIMA los resultados segun
solicitud de la Secretaria Seccional de Salud y Proteccion
Social de Antioguia.

Se realiza la socializacion de resultados microbiol6gicos a
los establecimientos que fueron analizados

Y Segun los resultados obtenidos por parte de la entidad
territorial, la Secretearia de Salud, personal del area
Salud Ambiental realiza inspeccion vigilancia y control a
dichos establecimientos.

Laboratorio

Coordinador de
salud ambiental

Técnico Salud
Ambiental

Resultados de
laboratorio

Correo designado
por el INVIMA
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NORMATIVIDAD Y/O DOCUMENTOS DE REFERENCIA:

Ley 715 de 2001: por la cual se dictan normas orgénicas en materia de recursos y competencias de conformidad y se dictan otras
disposiciones para organizar la prestacion de los servicios de educacién y salud, entre otros.

Ley 1122 de 2007: por la cual se hacen algunas modificaciones en el Sistema General de Seguridad Social en Salud y se dictan
otras disposiciones.

Ley 09 de 1979: Cdédigo Sanitario Nacional

Resolucidon 1229 de 2013: modelo de inspeccion, vigilancia y control sanitario para los productos de uso y consumo humano.
Resolucion 4217 de 2013: por la cual se modifica la resolucion 3544 de 2009.

Resolucidon 2674 de 2013: por la cual se reglamenta el articulo 126 del Decreto Ley 019 del 2012 y se dictan otras disposiciones.
Resolucion 604 de 1993: condiciones sanitarias de las ventas de alimentos en la via publica.

Resolucion 5109 de 2005: establece el reglamento técnico sobre los requisitos de rotulado o etiquetado que deben cumplir los
alimentos envasados y materias primas de alimentos para consumo.

Decreto 1500 de 2007: inspeccién, vigilancia y control de la carne, productos carnicos comestibles y derivados céarnicos
destinados para el consumo humano y los requisitos sanitarios y de inocuidad que se deben cumplir en su produccion primaria,
beneficio, desposte, desprese, procesamiento, almacenamiento, transporte, comercializacion, expendio, importacion y exportacion.

Decreto 2270 de 2012: modifica el decreto 1500 de 2007.

Decreto 2278 de 1982: sacrificio de animales de abasto publico o para consumo humano y el procesamiento, transporte y
comercializacion de carne, plantas de beneficio y expendios.

Resolucidon 240 de 2013: requisitos sanitarios para el funcionamiento de las plantas de beneficio animal de las especies bovina,
bufalina y porcina, planta de almacenamiento y desposte, comercializacion, expendio, transporte, importacién o exportacion de
carne y productos carnicos comestibles.

Resolucion 242 de 2013: establece los requisitos sanitarios para el funcionamiento de las plantas de beneficio de aves de corral,
desprese y almacenamiento, comercializacion, expendio, transporte, importacion o exportaciéon de carne y productos carnicos
comestibles.

Resolucion 3753 de 2013: lineamientos técnicos para la formulacion de planes de accion de inspeccion, vigilancia y control de la
carne y productos cérnicos comestibles a lo largo de la cadena y se dictan otras disposiciones.

Resolucion 779 de 2006: requisitos sanitarios que se deben cumplir en la produccién y comercializacion de la panela para

I L]
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consumo humano y se dictan otras disposiciones
Resolucidon 3544 de 2009: modifica los articulos 11 y 13 de la Resolucién 779 de 2006.

Decreto 616 de 2006: requisitos técnicos sobre los requisitos que debe cumplir la leche para el consumo humano que se obtenga,
procese, envase, transporte, comercialice, expenda, importe o exporte en el pais.

Decreto 547 de 1996: expedicion del registro sanitario y a las condiciones sanitarias de produccién, empaque y comercializacion,
al control de la sal para consumo humano y se dictan otras disposiciones.

Decreto 1944 de 1996: por el cual se reglamenta la fortificacion de la harina de trigo y se establecen las condiciones de
comercializacion, rotulado, vigilancia y control.

Resolucion 719 del 2015: Por la cual se establece la clasificacion de alimentos para consumo humano de acuerdo con el riesgo
en salud publica

Decreto 780 de 2016:; Decreto Unico del Sector Salud
Decreto 0162 del 2021

Decreto 561 de 1984: reglamenta parcialmente el Titulo V de la Ley 09 de 1979. en cuanto a captura, procesamiento, transporte y
expendio de los productos de la pesca.

Resolucion 2310 de 1983: reglamenta la produccion, procesamiento, transporte y expendio de los derivados lacteos

Resolucion INVIMA 2016041871 de 2016: por la cual se establece los lineamientos para obtener Autorizaciébn Sanitaria
Provisional por parte de los establecimientos que realizan las actividades de almacenamiento y expendio de carne y/o productos
carnicos, asi como la inscripcién, inspeccién, vigilancia y control del transporte de carne y/o productos carnicos comestibles.

Clasificaciéon de alimentos para consumo humano de acuerdo con el riesgo en salud publica (anexo #1)

Control de Procedencia de Carnes Bovina y Porcina ALTO
Expendios de Carnes y/o derivados Carnicos ALTO
ALIMENTOS 'Y Expendio de Derivados Lacteos ALTO
BEBIDAS _ _
ALCOHOLICAS Expendios de Huevos, Aves y Otras Especies ALTO
Expendio de Pescado, Moluscos y Crustaceos ALTO
Restaurantes y Comidas Réapidas ALTO
.| ]
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Restaurantes Escolares y Guarderias

Restaurantes Centros de Bienestar del Anciano (CBA)
Restaurantes Hogares Comunitarios, Hogares Juveniles
Restaurante ESE, Clinicas

Restaurante de Hoteles, Hostales y Similares

Servicios de Alimentacién Industrial (Alta Complejidad y/o volumen)
Panaderias y Cafeterias

Heladerias (Helados y Ensaladas de Frutas

Ventas Callejeras de Alimentos (Estacionarias y Ambulantes)
Grandes Superficies, Supermercados y Mini mercados

Plaza de Mercado Cubierta (Solo Condicién Higiénico-Locativa)
Vehiculo de Transporte de Carnes y Productos Carnicos
Vehiculos de Transporte de Alimentos

Bodega y Depdsitos de Alimentos

Tiendas, Graneros y Charcuterias

Fruterias y Legumbrerias

Bar, Cantina, Grill, Fuente de Soda, Discotecas

Verificacion de Publicidad (A demanda)

Control de Rotulado y Etiquetado (A demanda)

ALTO
ALTO
ALTO
ALTO
ALTO
ALTO
ALTO
ALTO
ALTO
ALTO
MEDIO
ALTO
MEDIO
BAJO
BAJO
MEDIO
BAJO
MEDIO
MEDIO
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